SALATTELLER

Beilagensalat

4,00€
gemischter Salat der Saison

Fitness

11,50€/ klein 9,50€

gemischter Salat der Saison mit
Putenbruststreifen & Zitrone

[talia

10,80€/ klein 8,80€

gemischter Salat der Saison mit
gekochtem Schinken??, Kase & Ei

Bauernsalat

11,80€/ klein 9,80€

gemischter Salat der Saison mit
Bratkartoffeln, Speck?3& Spiegelei

ZU ALLEN GROSSEN

SALATEN SERVIEREN

WIR OFENFRISCHES
WEISSBROT

DRESSING

wahlweise

Hausdressing
mit Schmand

Essig & OL

mit Krauter

AUS DEM DAMPFENDEN
SUPPENTOPF

Kartoffelrahmsuppe

4,50€
mit Speck & Sahnehaube

Rheinhessische
Riesling-Kase-Suppe
4,50€

mit Riesling, Kase'? & Sahnehaube




KLASSISCH

Wiener Art

9,00€/ klein 7,00€
mit Zitrone

Jager Art

9,30€/ klein 7,30€
mit Champignons
& hausgemachte Sauce

Champignon

9,30€/ klein 7,90€
mit frischen Champignons
& hausgemachter Sauce

Rahmschnitzel
9,00€/ klein 7,00€
mit hausgemachter Sauce & Rahm

Paprika
9,30€/ klein 7,30€
mit hausgemachter Sauce & Paprika

Schmorzwiebeln

9,30€/ klein 7,30€
mit geschmorten Zwiebeln

Pfefferschnitzel

9,30€/ klein 7,30€ {

Hausgemachte Sauce & Pfefferkorner

UBERBACKEN

Hawaii

10,80€/ klein 8,80€
mit Ananas, Kochschinken?
Gouda "2& Preiselbeeren

Spargel
Hollandaise

10,80€/ klein 8,80€
mit Sauce Hollandaise,
Spargel & Gouda 2

GEFULLT

Cordon Bleu
10,50€

gefillt mit Kochschinken®?
Gouda '? & Preiselbeeren

TYPISCH
RHEINHESSISCH

Rheinhessisch

9,90€/ klein 7,90€
mit frischen Champignons,

hausgemachter Sauce

Dorrfleisch?3 & Trauben

WAHLWEISE PANIERTES
PUTENSCHNITZEL
2,00€
AUFPREIS




VOM GRILL

Hausmacher

Bratwurst®
4,50€

mit hausgemachter Sauce

Putensteak
10,80€

mit Krauterbutter

Rumpsteak

19,90€
mit Krauterbutter

Grillteller

23,90€
kleine Steaks von Rind,

Schwein, Pute, Folienkartoffel

mit Krauterschmand
& Grillgemuse

WAHLWEISE AUCH

Schmorzwiebeln

BEILAGEN

Pommes Frites
3,00€

Kroketten
3,00€

Bratkartoffeln
mit Speck*®
3,50€

Spatzle
3,00€

Ofenkartoffel
4,80€

mit Krauterschmand

Pfeffersauce
Ketchup!4/Mayo?
hausgemachte Sauce 0.50€
FUR JEDE ZUSATZLICH ’
GEWAHLTE KOMPONENTE #
BERECHNEN WIR 2,00€




AUS DER HEISSEN
GUSSPFANNE

Landknechtspfanne

10,50€ / klein 8,50€

Bratkartoffeln mit gebackener
Blutwurst? & Krauterrihrei

Kéasespatzle

10,50€ / klein 8,50€

mit Zwiebeln, Kase'?
& kleinem Salatteller

Bacchuspfannchen

17,80€ / klein 15,80€
Schweinemedaillons mit
frischen Champignons, Spatzle
& kleinem Salatteller

Geschnetzelte

Putenbrust
17,50€/ klein 15,50€
mit frischen Champignons in
Rahm, hausgemachten Spatzle
& kleinem Salatteller

TOAST VARIATIONEN

Toast Hawaii
7,00€

mit gekochtem Schinken?3,
Ananas & Gouda'? Uiberbacken
mit Preiselbeeren

Toast Champignon
10,50€

mit gebratenen Champignons,
Schmorzwiebeln & Gouda'?
uberbacken mit Knobi Dip

Toast Steinbock
12,80€

mit Schweinelende,
Champignonsauce & Gouda 2
uberbacken

TELLER GERICHTE

Camembert
06,50€

gebacken mit Preiselbeeren,
Toast? & Butter

Strammer Max
7,00€

Brot ® mit Kochschinken?3,
Gouda'? & Spiegelei

Lachs Grillgemitise
16,50€

mit bunten Bandnudeln
& Grillgemuse




EIS
== | TEE
Gem}SCht}?S Eis Glas Tee
mit Sahne 2,00€

4,10€
3 Ballchen Eis mit Sahnehaube WAHLWEISE
Pfefferminz, Kamille,

Schwarz’, Frichte

DESSERTTELLER
KAFFEE

Apfelbeignets
VARIATIONEN

8,50€

Apfelringe im Bierteig mit 7
Walnuss Eis, Vanillesauce & Sahne Tasse Kaffee
2,20€

Heifse Kirschen Cappuccino7
0,30€ 2.90€

3 Ballchen Vanilleeis mit ’

heilRen Kirschen & Sahne Espresso7

UNSERE EISSORTEN 2,50€
Vanille, Erdbeere, . 7
Schoko & Walnuss Latte ??gghlato
je Béallchen 1,20€ ’
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